AROME NATUREL
GOUT CACAO

Conservez le golt de vos recettes et économisez sur votre colt
d'aromatisation.

Godt authentique avec des notes grillées et poudrées cacao.
Facile a utiliser et a incorporer, sans volatilité, résistant a la
chaleur, il se verse directement dans vos préparations.

Packaging
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NATURAL FLAVOUR
COCOA TASTE

Tips from the Brand

Utilisez 'AROME NATUREL GOUT CACAO dans vos mix de
glace, vos mousses, vos cremes, ...

Dosé a 1% par kilo de masse, cet arbme permet d'avoir LE
GOUT AUTHENTIQUE DU CACAO tout en économisant 20% sur
le colt de cacao.

AROME NATUREL SANS SUCRE NI COLORANT
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